


Полезные статьи, 
которые помогут 
вам срезать косты 
и не потерять 
в качестве
Оптимальная стоимость порции
Вы узнаете, как произвести оценку меню с точки зрения 
прибыльности. Практический гайд доступен для скачи-
вания. Изучите основные принципы ценообразования 
в меню с целью повысить его прибыльность.

Экономия и контроль фудкоста
Вы узнаете, какие три типа затрат существуют и как 
добиться их снижения. Получите определение фудкоста 
и формулы его расчета. Вы также научитесь анализировать 
и управлять нормой выхода готовых блюд.

Минимизация отходов
Вы узнаете, какие основные типы отходов существуют 
на профессиональной кухне, и получите рекомендации 
по их сокращению с целью извлечения прибыли.

Цены, указанные в данном материале, являются общим представ-
лением ООО «Юнилевер Русь» о ценовом позиционировании про-
дукта. Окончательная стоимость продукта согласовывается непо-
средственно между продавцом и покупателем и может отличаться 
от указанной цены как в большую, так и в меньшую сторону.

Полезные статьи

https://www.unileverfoodsolutions.ru/inspiration1/Support/cutcosts/articles.html


Онлайн-тренинги 
по составлению 
выгодного меню
По ссылке вы найдете бесплатные онлайн- 
тренинги по составлению выгодного меню, 
а также по многим другим темам.

• Управление затратами: 
закупки и контроль запасов

• Фудкост и максимизация 
прибыли

• Безотходное производство

• Управление пищевыми 
отходами

Узнать больше на ufs.com

https://www.unileverfoodsolutions.ru/chef-training-academy/ufs-academy/online-chef-course.html
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Бульоны Knorr Professional 
улучшают блюда: придают им 
насыщенный цвет и яркий вкус 
вне зависимости от качества 
базовых ингредиентов. 
Рекомендованная дозировка 
базовых бульонов Knorr 
Professional: 10–20 г на литр / 
килограмм блюда.

Большой выход
с единицы продукта

• Времени: для получения насыщенного бу-
льона добавить за 5 минут до готовности.

• Трудозатрат: не требуется специальных 
навыков.

• Базовых ингредиентов: вместо увели-
чения количества базовых ингредиентов 
вкус блюд можно обогатить, используя 
бульоны Knorr Professional в качестве при-
правы.

Гарантированный результат:

• Насыщенный вкус и аромат 
прозрачного бульона вне 
зависимости от качества базовых 
ингредиентов.

• Стабильность результата каждый раз.

• Гарантированный 
стабильный результат.

• Готовый бульон можно 
замораживать.

• Многофункциональность: 
используется как приправа 
для первых блюд, закусок, 
гарниров, как маринад для 
мяса и полуфабрикатов.

Выгода

Куриная
лапша

Курица 
с грибным
соусом

Димсамы 
с курицей

Жареная курица 
с овощами

Экономия

Knorr Professional
Куриный бульон
(2 кг)
Базовые бульоны – это приправы, кото-
рые придают вашим блюдам яркий, на-
сыщенный вкус и аромат вне зависимо-
сти от качества базовых ингредиентов.

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 100-
200 л2 кг

1₽ 0,5₽ 2₽

Узнать о продукте на ufs.com

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

2₽

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

куриный, говяжий, грибной, рыбный, овощной, из бекона

Базовые бульоны 2 кг:

Базовые бульоны 8 кг:

куриный говяжий грибной

• Сокращение отходов 
от базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовый бульон можно 

замораживать.

Сокращение
отходов

Бульон
из-под
ножа

*художественная иллюстрация

https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%BE%D0%BD-%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%8F-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-2-%D0%BA%D0%B3--12-RU-1187240.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%BE%D0%BD%D1%8B-knorr-professional/%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%BE%D0%BD%D1%8B-knorr-professional-%D0%B1%D0%B0%D0%B7%D0%BE%D0%B2%D1%8B%D0%B5-%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%BE%D0%BD%D1%8B.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%8F-%D0%BB%D0%B0%D0%BF%D1%88%D0%B0-R0060618.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D0%B0-%D1%81-%D0%B3%D1%80%D0%B8%D0%B1%D0%BD%D1%8B%D0%BC-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%BC-R0077980.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B4%D0%B8%D0%BC%D1%81%D0%B0%D0%BC%D1%8B-%D1%81-%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D0%B5%D0%B9-R0075454.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B6%D0%B0%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%B0%D1%8F-%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D0%B0-%D1%81-%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%B0%D0%BC%D0%B8-R90010254.html
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Для приготовления 
насыщенного прозрачного 
бульона требуется только 
вода и Knorr Professional 
Настоящий бульон. Большой выход

с единицы продукта

• Времени: насыщенный прозрачный 
бульон готов за 5 минут.

• Трудозатрат: не требуется специ-
альных навыков.

• Базовых ингредиентов: вместо ис-
пользования дорогостоящих базо-
вых ингредиентов (курицы, овощей) 
можно использовать Настоящий 
бульон Knorr Professional.

Гарантированный результат:

• Стабильность результата вне 
зависимости от навыков персонала 
и базовых ингредиентов.

• Бульон готов за 5 минут.
• Сбалансированный насыщенный 

вкус стабильного качества.

• Гарантированный стабильный 
результат.

• Готовый бульон стабилен 
после заморозки, дефростации 
и повторного разогрева.

• Универсальность применения: 
подходит для приготовления 
разнообразных супов и соусов.

Выгода Экономия

Knorr Professional
Настоящий 
Бульон из Курицы
(800 г)
Это насыщенные прозрачные 
бульоны, которые готовы за 5 минут, 
без добавления глутамата натрия.

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 40-80 
л

800 г

Узнать о продукте на ufs.com

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

• Сокращение отходов 
от базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовый бульон можно 

замораживать.

Сокращение
отходов

Бульон
из-под
ножа

=
*художественная иллюстрация

Настоящий 
бульон

из говядины

Настоящие бульоны:

Настоящий 
бульон

из курицы

Настоящий 
бульон из 

лесных грибов

Сэндвич с 
запеченным 
цыпленком

Китайский 
бульон 
с рисом, 
свининой 
и мидиями

Крем-суп  
из шпината

 5₽  5₽ 3₽

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D0%BD%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D1%89%D0%B8%D0%B9-%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%BE%D0%BD-%D0%B8%D0%B7-%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D1%8B-%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%8F-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-800-%D0%B3--12-RU-1187243.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%BE%D0%BD%D1%8B-knorr-professional/%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%BE%D0%BD%D1%8B-knorr-professional-%D0%BD%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D1%89%D0%B8%D0%B5-%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%BE%D0%BD%D1%8B.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BA%D1%80%D0%B5%D0%BC-%D1%81%D1%83%D0%BF-%D0%B8%D0%B7-%D1%88%D0%BF%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%82%D0%B0-R0060855.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BA%D0%B8%D1%82%D0%B0%D0%B9%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B9-%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%BE%D0%BD-%D1%81-%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%BE%D0%BC-%D0%BA%D0%BE%D0%BF%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BE%D0%B9-%D1%81%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%B8%D0%BD%D0%BE%D0%B9-%D0%B8-%D0%BC%D0%B8%D0%B4%D0%B8%D1%8F%D0%BC%D0%B8-R0061065.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%81%D1%8D%D0%BD%D0%B4%D0%B2%D0%B8%D1%87-%D1%81-%D0%B7%D0%B0%D0%BF%D0%B5%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%BC-%D1%86%D1%8B%D0%BF%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE%D0%BC-R0083311.html
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Для приготовления супа-пюре 
требуется только вода  
и профессиональная смесь 
Knorr Professional, которая 
уже содержит все необходимые 
ингредиенты.

Большой выход
с единицы продукта

• Времени: суп-пюре готов за 5 минут.
• Трудозатрат: не требуется 

специальных навыков.
• Базовых ингредиентов: все 

ингредиенты уже в составе 
профессиональной смеси.

Гарантированный результат:

• Минимум операций, суп-пюре 
готов за 5 минут.

• Не требуется дополнительных 
ингредиентов.

• Готовый суп обладает идеально 
гладкой текстурой.

• Обладает идеально гладкой 
текстурой.

• Cтабильность вкуса и текстуры 
супа на мармите, после 
заморозки, дефростации 
и повторного разогрева.

• Может использоваться как 
полноценный суп-пюре или 
как база для приготовления 
более сложных супов.

Выгода

Суп-пюре из 
белых грибов
с гренками

Грибной суп
с вешенками

Экономия

Knorr Professional 
Суп-пюре
из белых грибов 
(1,7 кг)
Супы-пюре Knorr Professional — это про-
фессиональные смеси для приготовле-
ния супов-пюре за 5 минут, содержат 
натуральные ингредиенты и гарантируют 
идеально гладкую текстуру.

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 18 л1,7 кг

37₽

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

26₽

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

из белых грибов

Супы-пюре:

сырныйиз шпината  гороховый

• Отсутствие отходов от 
базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовый суп можно 

замораживать.

Сокращение
отходов

Узнать о продукте на ufs.com

1

4

2

5

3

6

1

2

Суп-пюре
из-под
ножа

https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D1%81%D1%83%D0%BF%D1%8B-%D0%BF%D1%8E%D1%80%D0%B5-knorr.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%81%D1%83%D0%BF-%D0%B8%D0%B7-%D0%B1%D0%B5%D0%BB%D1%8B%D1%85-%D0%B3%D1%80%D0%B8%D0%B1%D0%BE%D0%B2-%D1%81-%D0%B3%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%B0%D0%BC%D0%B8-R0083470.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B3%D1%80%D0%B8%D0%B1%D0%BD%D0%BE%D0%B9-%D1%81%D1%83%D0%BF-%D1%81-%D0%B2%D0%B5%D1%88%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%B0%D0%BC%D0%B8-R0081403.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D1%81%D1%83%D0%BF-%D0%BF%D1%8E%D1%80%D0%B5-%D0%B8%D0%B7-%D0%B1%D0%B5%D0%BB%D1%8B%D1%85-%D0%B3%D1%80%D0%B8%D0%B1%D0%BE%D0%B2-%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%8F-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-1-7-%D0%BA%D0%B3--12-RU-1031224.html
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Для приготовления 
классического соуса деми глас 
требуется только вода и Knorr 
Professional Соус Деми глас, 
который уже содержит все 
необходимые ингредиенты.

Большой выход
с единицы продукта

• Времени: соус готов за 5 минут 
по сравнению с приготовлением 
из-под ножа в течение 24 часов.

• Трудозатрат: не требуется 
специальных навыков.

• Базовых ингредиентов: все ин-
гредиенты уже в составе про-
фессиональной смеси.

• Отсутствие отходов от 
базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовый соус можно 

замораживать.

Гарантированный результат:
• Быстрота приготовления: соус 

готов за 5 минут.
• Стабильность результата вне 

зависимости от навыков персонала 
и качества базовых ингредиентов.

• Идеальная текстура, насыщенный 
вкус, аромат и цвет соуса каждый 
раз.

• Обладает идеально гладкой тексту-
рой, интенсивным вкусом и арома-
том, насыщенным темным цветом.

• Стабильность вкуса и внешнего 
вида соуса при взаимодействии с 
алкоголем и кислой средой, на мар-
мите, а также после заморозки, деф-
ростации и повторного разогрева.

• Многофункциональность: соус мо-
жет использоваться самостоятель-
но, в качестве основы для авторских 
соусов, темной пассеровки для загу-
щения супов и соусов.

Выгода

Томленая баранина
с соусом кумин

Утиная ножка с 
пюре из зеленого 
горошка

Мясо  
по-бургундски

Курица с овоща-
ми в соусе деми 
глас 

Экономия Сокращение
отходов

Knorr Professional
Соус Деми глас
(1,8 кг)
Позволяет приготовить классический 
соус деми глас, а также различные 
производные соусы.

Соус
Наполи

Томатная 
база

Соус 
Бешамель

Грибной 
соус

Сливочная 
база

Деми 
глас

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 18 л1,8 кг

 6₽ 2₽  6₽

Узнать о продукте на ufs.com

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

 3₽

Другой 
соус деми 
глас

*художественная иллюстрация

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81-%D0%B4%D0%B5%D0%BC%D0%B8-%D0%B3%D0%BB%D0%B0%D1%81-4%D1%851-8-%D0%BA%D0%B3-12-RU-1219663.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D1%8B-knorr.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%82%D0%BE%D0%BC%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B0%D1%8F-%D0%B1%D0%B0%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%BD%D0%B0-%D1%81-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%BC-%D0%BA%D1%83%D0%BC%D0%B8%D0%BD-%D0%B8-%D0%B1%D0%B0%D0%BA%D0%BB%D0%B0%D0%B6%D0%B0%D0%BD%D0%B0%D0%BC%D0%B8-R0083488.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BC%D1%8F%D1%81%D0%BE-%D0%BF%D0%BE-%D0%B1%D1%83%D1%80%D0%B3%D1%83%D0%BD%D1%81%D0%BA%D0%B8-R9009714.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D0%B0-%D1%81-%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%B0%D0%BC%D0%B8-%D0%B2-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%B5-%D0%B4%D0%B5%D0%BC%D0%B8-%D0%B3%D0%BB%D0%B0%D1%81-R9009716.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%83%D1%82%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%8F-%D0%BD%D0%BE%D0%B6%D0%BA%D0%B0-%D1%81-%D0%BF%D1%8E%D1%80%D0%B5-%D0%B8%D0%B7-%D0%B7%D0%B5%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%BE%D0%B3%D0%BE-%D0%B3%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BA%D0%B0-R9009708.html
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Для приготовления 
классического соуса бешамель 
требуется только вода и Knorr 
Professional Соус Бешамель, 
который уже содержит все 
необходимые ингредиенты.

• Времени: соус готов за 5 минут.
• Трудозатрат: не требуется 

специальных навыков.
• Базовых ингредиентов: все 

ингредиенты уже в составе 
профессиональной смеси.

• Соус не пригорит, получится 
с первого раза.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовый соус можно 

замораживать.

Гарантированный результат:

• Соус не пригорит,
• Готовый соус обладает  

идеально гладкой текстурой,
• Классическая рецептура 

соуса бешамель,
• Время приготовления – 5 минут.

• Идеально гладкая текстура 
готового соуса.

• Стабильность соуса на 
мармите, после заморозки, 
дефростации и повторного 
разогрева.

• Многофункциональность: 
соус подходит для 
разнообразных блюд.

Выгода

Бефстроганов
с картофельным
пюре

Лазанья
с соусом
бешамель

Паста с соусом 
бешамель

Грибной
жюльен

Экономия Сокращение
отходов

Knorr Professional
Соус Бешамель
(1,8 кг)
Это классический белый соус 
с идеально гладкой стабильной 
текстурой, готовый за 5 минут.

Соус
Наполи

Томатная 
база

Соус 
Бешамель

Грибной 
соус

Сливочная 
база

Деми 
глас

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

11₽7₽ 8₽

Узнать о продукте на ufs.com

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

12₽

Соус
из-под
ножа

*художественная иллюстрация

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Большой выход
с единицы продукта

= 18 л1,8 кг

https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81-%D0%B1%D0%B5%D1%88%D0%B0%D0%BC%D0%B5%D0%BB%D1%8C-%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%8F-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-1-8-%D0%BA%D0%B3--12-RU-1031236.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D1%8B-knorr.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B1%D0%B5%D1%84%D1%81%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%B2-R0082927.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BF%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%B0-%D1%81-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%BC-%D0%B1%D0%B5%D1%88%D0%B0%D0%BC%D0%B5%D0%BB%D1%8C-R9009698.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B3%D1%80%D0%B8%D0%B1%D0%BD%D0%BE%D0%B9-%D0%B6%D1%8E%D0%BB%D1%8C%D0%B5%D0%BD-R0060659.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BB%D0%B0%D0%B7%D0%B0%D0%BD%D1%8C%D1%8F-%D1%81-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%BC-%D0%B1%D0%B5%D1%88%D0%B0%D0%BC%D0%B5%D0%BB%D1%8C-R0070888.html
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Для приготовления идеальной 
сливочной базы для супов, 
соусов и основных блюд 
требуется только вода и Knorr 
Professional Сливочная база. Большой выход

с единицы продукта

• Времени: сливочная база для 
супов, соусов и горячих блюд 
готова за 5 минут.

• Трудозатрат: не требуется 
специальных навыков.

• Базовых ингредиентов: все ин-
гредиенты для приготовления 
сливочной базы уже в составе 
профессиональной смеси.

• Сливочная база с идеальной 
текстурой получится 
с первого раза.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовую сливочную базу 

можно замораживать.

Гарантированный результат:

• Сливочная база для супов, соусов 
и основных блюд готова за 5 минут.

• Идеально гладкая стабильная 
текстура, сливочный вкус, 
правильный цвет.

• Стабильность результата каждый раз.

• Обладает идеально гладкой од-
нородной текстурой, сливочным 
вкусом и правильным цветом. 

• Сливочная база стабильна при 
взаимодействии с кислой средой 
и алкоголем, на водяной бане, а 
также после заморозки, дефро-
стации и повторного разогрева.

• Универсальность применения: 
подходит для супов, соусов  
и основных блюд.

Выгода

Спагетти  
карбонара

Фрикасе из курицы 
с картофельными 
вафлями

Суп-пюре  
из зеленого 
горошка

Рыба с соусом 
белое вино

Экономия Сокращение
отходов

Knorr Professional
Сливочная база
(1,5 кг)
Это универсальная база для супов, со-
усов и основных блюд, стабильная при 
термообработке и в кислой среде. Обла-
дает сливочным вкусом, идеально глад-
кой текстурой и правильным цветом.

Соус
Наполи

Томатная 
база

Соус 
Бешамель

Грибной 
соус

Сливочная 
база

Деми 
глас

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 10 л1,5 кг

10₽19₽  2₽

Узнать о продукте на ufs.com

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

19₽

Сливочная  
база из-под
ножа

*художественная иллюстрация

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D1%81%D0%BB%D0%B8%D0%B2%D0%BE%D1%87%D0%BD%D0%B0%D1%8F-%D0%B1%D0%B0%D0%B7%D0%B0-%D0%B4%D0%BB%D1%8F-%D1%81%D1%83%D0%BF%D0%BE%D0%B2-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%B2-%D0%B8-%D0%BE%D1%81%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D0%BD%D1%8B%D1%85-%D0%B1%D0%BB%D1%8E%D0%B4-%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%8F-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-1-5-%D0%BA%D0%B3--12-RU-1178466.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D1%8B-knorr.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%81%D0%BF%D0%B0%D0%B3%D0%B5%D1%82%D1%82%D0%B8-%D0%BA%D0%B0%D1%80%D0%B1%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%B0-R0077989.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%81%D1%83%D0%BF-%D0%BF%D1%8E%D1%80%D0%B5-%D0%B8%D0%B7-%D0%B7%D0%B5%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%BE%D0%B3%D0%BE-%D0%B3%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BA%D0%B0-R0077996.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%80%D1%8B%D0%B1%D0%B0-%D1%81-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%BC-%D0%B1%D0%B5%D0%BB%D0%BE%D0%B5-%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%BE-R0078000.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%84%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%B0%D1%81%D0%B5-%D0%B8%D0%B7-%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D1%8B-%D1%81-%D0%BA%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%BE%D1%84%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D0%BC%D0%B8-%D0%B2%D0%B0%D1%84%D0%BB%D1%8F%D0%BC%D0%B8-R90012199.html
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Для приготовления 
классического томатного соуса 
требуется только вода и Knorr 
Professional Соус Наполи, 
который уже содержит томаты, 
специи и пряности.

Большой выход
с единицы продукта

• Времени: соус готов за 5 минут.
• Трудозатрат: не требуется 

специальных навыков.
• Базовых ингредиентов: все 

ингредиенты уже в составе 
профессиональной смеси.

Гарантированный результат:
• Минимум операций, соус готов 

за 5 минут.
• Не требуется дополнительных 

ингредиентов.
• Классическая рецептура томатного 

соуса.
• Готовый соус обладает однородной 

текстурой без комков.

• Обладает однородной текстурой 
без комков, насыщенным цветом 
и ярким вкусом.

• Подходит для множества блюд 
разных кухонь мира.

• Cтабильность вкуса, цвета 
и текстуры соуса даже после 
заморозки, дефростации и 
повторного разогрева.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

Выгода

Митболы
с соусом 
Наполи

Пенне
болоньезе

Лазанья
с соусом
Наполи

Экономия

Knorr Professional
Соус Наполи
(1,8 кг)
Это натуральный томатный соус со 
специями и пряностями, который 
готов за 5 минут.

Соус
Наполи

Томатная 
база

Соус 
Бешамель

Грибной 
соус

Сливочная 
база

Деми 
глас

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 9 л1,8 кг

17₽ 25₽

Узнать о продукте на ufs.com

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

11₽

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

1 12 23 4

• Отсутствие отходов от 
базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовый соус можно 

замораживать.

Сокращение
отходов

Соус
из-под
ножа

https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81-%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D0%BB%D0%B8-%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%8F-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-1-8-%D0%BA%D0%B3--12-RU-1031230.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D1%8B-knorr.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BC%D0%B8%D1%82-%D0%B1%D0%BE%D0%BB%D0%BB%D1%8B-%D1%81-%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D0%BB%D0%B8-%D1%81-%D0%B1%D0%B8%D1%82%D0%BE%D1%87%D0%BA%D0%BE%D0%BC-R90012005.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BF%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D0%B5-%D0%B1%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BD%D1%8C%D0%B5%D0%B7%D0%B5-R0077992.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BB%D0%B0%D0%B7%D0%B0%D0%BD%D1%8C%D1%8F-%D1%81-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%BC-%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D0%BB%D0%B8-R90012106.html


р
е

ж
ь

 к
о

с
ты

, а
 н

е
 к

ач
е

с
тв

о
  /

  р
е

ж
ь

 к
о

с
ты

, а
 н

е
 к

ач
е

с
тв

о

В одной упаковке Томатной 
базы Knorr содержится 35 
отборных грунтовых томатов.
Рекомендованная дозировка:
125 г на литр. Большой выход

с единицы продукта

• Времени: база для соуса готова 
за 5 минут.

• Трудозатрат: не требуется 
специальных навыков.

• Базовых ингредиентов: 
спелые грунтовые томаты 
уже в составе продукта.

Гарантированный результат:

• Готовая база для соуса обладает 
однородной текстурой без комков 
и семечек.

• Насыщенный, сбаланированный 
и свежий вкус вне зависимости 
от качества томатов. 

• Яркий натуральный цвет.

• Обладает однородной текстурой 
без комков, насыщенным цветом 
и свежим натуральным вкусом.

• Стабильность вкуса и внешнего 
вида соуса даже после замороз-
ки, дефростации и повторного 
разогрева.

• Многофункциональность: подхо-
дит для томатных супов, соусов 
и других блюд (лазанья, соус для 
пиццы, паста болоньезе и др.).

Выгода

Гаспачо Чахохбили Пицца-соус

Экономия

Knorr
Томатная база
(300 г)
Это натуральная основа для томатно-
го соуса, которая готова за 5 минут.

Соус
Наполи

Томатная 
база

Соус 
Бешамель

Грибной 
соус

Сливочная 
база

Деми 
глас

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 2,4 л
300 г

74₽ 10₽

Узнать о продукте на ufs.com

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

49₽

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

• Отсутствуют отходы, 
связанные с хранением 
и обработкой овощей.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Готовый соус можно 
замораживать.

Сокращение
отходов

Соус
из-под
ножа

*художественная иллюстрация

https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-%D1%82%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%BD%D0%B0%D1%8F-%D0%B1%D0%B0%D0%B7%D0%B0-%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%8F-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-300%D0%B3--12-RU-1155797.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D1%8B-knorr.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BF%D0%B8%D1%86%D1%86%D0%B0-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81-R0070856.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%87%D0%B0%D1%85%D0%BE%D1%85%D0%B1%D0%B8%D0%BB%D0%B8-R0057803.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%81%D1%83%D0%BF-%D0%BF%D1%8E%D1%80%D0%B5-%D0%B3%D0%B0%D1%81%D0%BF%D0%B0%D1%87%D0%BE-R90012003.html
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Для приготовления основы 
классического супа том ям 
требуется только вода и Knorr 
Professional Основа для супа 
Том Ям, которая содержит 100% 
натуральные специи и кокосовое 
молоко.

Большой выход
с единицы продукта

• Времени: основа для супа том 
ям готова за 5 минут.

• Трудозатрат: не требуется 
специальных навыков.

• Базовых ингредиентов: нату-
ральные специи и кокосовое 
молоко уже в составе профес-
сиональной смеси.

Гарантированный результат:

• Аутентичный вкус и стабильное 
качество классического супа том ям 
без лишних затрат времени.

• Все необходимые специи и кокосовое 
молоко уже в составе продукта.

• Основа для супа том ям готова 
за 5 минут.

• Подходит для классического 
супа том ям и разнообразных 
соусов.

• Суп сохраняет яркий вкус 
и текстуру даже после 
заморозки, дефростации 
и повторного разогрева.

• Гарантированный 
стабильный результат.

Выгода

Суп том ям Удон с соусом 
том ям

Ролл в тайском 
стиле

Рис по-азиатски 
с морепро- 
дуктами

Экономия

Knorr Professional 
Основа для супа 
Том Ям (1,9 кг)

Основы для азиатских супов Knorr 
Professional — это профессиональные 
основы для популярных азиатский 
супов: том яма и фо бо. Аутентичный 
вкус и стабильное качество без 
лишних затрат времени.

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

=

=

31 л1,9 кг

12₽ 9₽ 12₽

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

20₽

Узнать о продукте на ufs.com

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Основа для 
супа Том Ям

Основа для 
супа Фо Бо

• Сокращение отходов от 
базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовый суп можно повторно 

разогревать.

Сокращение
отходов

https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D0%B0%D0%B7%D0%B8%D0%B0%D1%82%D1%81%D0%BA%D0%B0%D1%8F-%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D0%B5%D0%B9%D0%BA%D0%B0-knorr/%D0%B0%D0%B7%D0%B8%D0%B0%D1%82%D1%81%D0%BA%D0%B0%D1%8F-%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D0%B5%D0%B9%D0%BA%D0%B0-knorr-%D0%B0%D0%B7%D0%B8%D0%B0%D1%82%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B5-%D1%81%D1%83%D0%BF%D1%8B-knorr-professional.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D0%BE%D1%81%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D0%B0-%D0%B4%D0%BB%D1%8F-%D1%81%D1%83%D0%BF%D0%B0-%D1%82%D0%BE%D0%BC-%D1%8F%D0%BC-12-RU-1210880.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%81%D1%83%D0%BF-%D1%82%D0%BE%D0%BC-%D1%8F%D0%BC-R90011999.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%83%D0%B4%D0%BE%D0%BD-%D1%81-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%BC-%D1%82%D0%BE%D0%BC-%D1%8F%D0%BC-R90012001.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%80%D0%BE%D0%BB%D0%BB-%D1%81-%D1%85%D1%80%D1%83%D1%81%D1%82%D1%8F%D1%89%D0%B5%D0%B9-%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D0%B5%D0%B9-%D0%B2-%D1%82%D0%B0%D0%B9%D1%81%D0%BA%D0%BE%D0%BC-%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BB%D0%B5-R90012115.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%80%D0%B8%D1%81-%D0%BF%D0%BE-%D0%B0%D0%B7%D0%B8%D0%B0%D1%82%D1%81%D0%BA%D0%B8-%D1%81-%D0%BC%D0%BE%D1%80%D0%B5%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%B0%D0%BC%D0%B8-R90012117.html
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Универсальная приправа 
Knorr Professional 
упрощает процесс 
приготовления блюд, 
гарантирует постоянный 
результат и стабильное 
качество блюд.

Экономичный расход

• Времени: не нужно тратить время на обработку 
овощей, т. к. Универсальная овощная приправа 
Knorr Professional уже содержит натуральные 
овощи и травы.

• Трудозатрат: не требуется специальных навыков. 
• Базовых ингредиентов: вместо увеличения 

количества базовых ингредиентов вкус блюд 
можно обогатить, используя Универсальную 
приправу Knorr Professional.

Гарантированный результат:

• Насыщенный вкус и аромат блюда 
вне зависимости от качества 
базовых ингредиентов.

• Стабильность результата каждый 
раз.

• Гарантированный стабильный 
результат.

• Многофункциональность: 
подходит для множества блюд 
(супы, салаты, закуски).

• Готовые блюда 
и полуфабрикаты можно 
замораживать: блюда 
сохраняют насыщенный вкус 
даже после разморозки 
и повторного разогрев.

Выгода

Куриные 
крылья 
барбекю
с салатом
коул слоу

Итальянский 
овощной суп
с базиликом

Рататуй Рис с овощами

Экономия

Knorr Professional 
Универсальная 
приправа
(2,5 кг)
Это приправа, которая придаст 
насыщенный вкус и аромат овощей 
любому блюду вне зависимости от 
качества базовых ингредиентов.

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 250 л / кг 
блюда2,5 кг

2₽ 3₽ 1₽1₽

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

• Сокращение отходов 
от базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Сохраняет насыщенный 

вкус блюда при разморозке 
и повторном разогреве.

Сокращение
отходов

=

Узнать о продукте на ufs.com

https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D0%BD%D1%8B%D0%B5-%D0%BA%D1%80%D1%8B%D0%BB%D1%8C%D1%8F-bbq-%D1%81-%D1%81%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D1%82%D0%BE%D0%BC-%D0%BA%D0%BE%D1%83%D0%BB-%D1%81%D0%BB%D0%BE%D1%83-R0083483.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B8%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D1%8F%D0%BD%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B9-%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%BD%D0%BE%D0%B9-%D1%81%D1%83%D0%BF-%D1%81-%D0%B1%D0%B0%D0%B7%D0%B8%D0%BB%D0%B8%D0%BA%D0%BE%D0%BC-R0083474.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%80%D0%B0%D1%82%D0%B0%D1%82%D1%83%D0%B9-R0072081.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%80%D0%B8%D1%81-%D1%81-%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%B0%D0%BC%D0%B8-R0071166.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D1%83%D0%BD%D0%B8%D0%B2%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%B0%D1%8F-%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B0-2-5-%D0%BA%D0%B3-12-RU-1215571.html
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Сбалансированная 
рецептура Хрустящей 
панировки Knorr 
Professional готова 
к применению и не 
требует добавления 
яиц. Подходит для 
широкого спектра 
блюд.

Гарантированный результат:

• Обеспечивает хрустящую текстуру 
блюда снаружи, при этом сохраняет 
его сочность внутри.

• Стабильность результата каждый раз.

• Многофункциональность: 
подходит для блюд 
из курицы, рыбы, 
морепродуктов, овощей.

• Гарантированный 
стабильный результат: 
блюдо сохраняет хрустящую 
текстуру на линии раздачи 
и в доставке.

Выгода Экономия

Knorr Professional 
Хрустящая 
панировка (2,1 кг)

Сбалансированная рецептура
с добавлением специй, которая 
сделает блюдо хрустящим снаружи 
и сочным внутри.

Функцио-
нальность

Сравнение
с другой 
панировкой

Низкая стоимость на порцию

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

Узнать о продукте на ufs.com

Заправка
для борща

Смесь
для фарша

Хрустящая 
панировка

• Сокращение отходов 
от базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.

Сокращение
отходов

Другая 
панировка

*художественная иллюстрация

Низкая стоимость на порцию

• Времени: для получения идеальной хрустящей 
корочки и сочности внутри обваляйте курицу / 
рыбу / овощи / сыр сначала в сухой Хрустящей 
панировке, затем в приготовленном кляре и потом 
снова в сухой панировке.

• Трудозатрат: не требуется специальных навыков.
• Базовых ингредиентов: профессиональная смесь 

содержит необходимые специи и пряности и не 
требует добавления яиц.

Хрустящие 
куриные 
крылья
и стрипсы

Ролл с хрустящей 
курицей

Фиш & чипс Жареные 
хрустящие 
овощи

12₽ 39₽ 39₽39₽

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D0%BF%D1%80%D0%BE%D1%84%D0%B5%D1%81%D1%81%D0%B8%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D0%B5-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D0%B8-knorr.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D1%85%D1%80%D1%83%D1%81%D1%82%D1%8F%D1%89%D0%B0%D1%8F-%D0%BF%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%BA%D0%B0-2-1-%D0%BA%D0%B3--12-RU-1202965.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%85%D1%80%D1%83%D1%81%D1%82%D1%8F%D1%89%D0%B8%D0%B5-%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D0%BD%D1%8B%D0%B5-%D0%BA%D1%80%D1%8B%D0%BB%D1%8C%D1%8F-%D0%B8-%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B8%D0%BF%D1%81%D1%8B-R0083698.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%80%D0%BE%D0%BB%D0%BB-%D1%81-%D1%85%D1%80%D1%83%D1%81%D1%82%D1%8F%D1%89%D0%B8%D0%B9-%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D0%B5%D0%B9-R0083699.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%84%D0%B8%D1%88-%D1%87%D0%B8%D0%BF%D1%81-R0083702.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B6%D0%B0%D1%80%D0%B5%D0%BD%D1%8B%D0%B5-%D1%85%D1%80%D1%83%D1%81%D1%82%D1%8F%D1%89%D0%B8%D0%B5-%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%B8-R0083708.html
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Заправка для борща Knorr 
Professional придает борщу 
яркий вкус и насыщенный цвет 
вне зависимости от качества 
базовых ингредиентов. Экономичный расход

• Времени: для получения идеального 
борща добавить за 5 минут до готовности.

• Трудозатрат: не требуется специальных 
навыков.

• Базовых ингредиентов: вместо увели-
чения количества базовых ингредиен-
тов идеальный вкус и цвет борщу можно 
придать с помощью Заправки для борща 
Knorr Professional.

Гарантированный результат:

• Яркий цвет и насыщенный вкус печеной 
свеклы вне зависимости от качества 
базовых ингредиентов.

• Стабильность результата каждый раз.

• Гарантированный 
стабильный результат.

• Борщ сохраняет насыщенный 
вкус и яркий цвет даже после 
заморозки, дефростации 
и повторного разогрева.

Выгода

Борщ 
классический

Борщ с 
черносливом 
и говяжьими 
щеками

Экономия

Knorr Professional 
Заправка для 
борща (2,4 кг)

Обеспечивает борщу яркий, 
насыщенный цвет и вкус вне 
зависимости от качества базовых 
ингредиентов.

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 48 л
борща2,4 кг

11₽

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

3₽

Узнать о продукте на ufs.com

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Заправка
для борща

Смесь
для фарша

Хрустящая 
панировка

• Сокращение отходов от 
базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовый борщ можно 

замораживать.

Сокращение
отходов

Борщ
из-под
ножа

*художественная иллюстрация

https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D0%BF%D1%80%D0%BE%D1%84%D0%B5%D1%81%D1%81%D0%B8%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D0%B5-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D0%B8-knorr.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D0%B7%D0%B0%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BA%D0%B0-%D0%B4%D0%BB%D1%8F-%D0%B1%D0%BE%D1%80%D1%89%D0%B0-%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%8F-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-2-4-%D0%BA%D0%B3--12-RU-1031209.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B1%D0%BE%D1%80%D1%89-%D0%BA%D0%BB%D0%B0%D1%81%D1%81%D0%B8%D1%87%D0%B5%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B9-R90012007.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B1%D0%BE%D1%80%D1%89-%D1%81-%D1%87%D0%B5%D1%80%D0%BD%D0%BE%D1%81%D0%BB%D0%B8%D0%B2%D0%BE%D0%BC-%D0%B8-%D0%B3%D0%BE%D0%B2%D1%8F%D0%B6%D1%8C%D0%B8%D0%BC%D0%B8-%D1%89%D0%B5%D0%BA%D0%B0%D0%BC%D0%B8-R0083475.html
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Смесь для фарша Knorr 
Professional делает 
изделия из фарша 
сочными и вкусными вне 
зависимости от качества 
базовых ингредиентов. Экономичный расход

• Времени: для получения идеальной котлет-
ной массы просто добавьте профессиональ-
ную смесь в воду и смешайте с фаршем.

• Трудозатрат: не требуется специальных  
навыков.

• Базовых ингредиентов: профессиональная 
смесь уже содержит все необходимые ин-
гредиенты, требуется только добавить воду 
и фарш.

Гарантированный результат:

• Изделия из фарша становятся сочными 
и вкусными вне зависимости от 
качества базовых ингредиентов. 

• Готовые изделия сохраняют сочность 
и форму.

• Стабильность результата каждый раз.

• Универсальность: подходит для 
всех видов фарша и различных 
способов приготовления

• Готовые изделия сохраняют 
сочность и форму. Их можно 
замораживать: они сохраняют 
сочность, насыщенный вкус и 
форму даже после заморозки, 
дефростации и повторного 
разогрева.

Выгода Экономия

Knorr Professional 
Смесь для фарша 
(2,3 кг)
Упрощает процесс приготовления 
и гарантирует стабильный результат 
при приготовлении блюд из фарша.

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Низкая стоимость на порцию

= 23 кг
фарша

2,3 кг

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

Заправка
для борща

Смесь
для фарша

Хрустящая 
панировка

• Сокращение отходов 
от базовых ингредиентов.

• Удобные условия хранения 
сухого продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовые изделия из фарша 

и полуфабрикаты можно 
замораживать.

Сокращение
отходов

Котлеты
из-под
ножа

*художественная иллюстрация

Низкая стоимость на порцию

Паровые 
котлеты
из индейки 
с грибным 
соусом и 
кабачками

Митболы
с соусом
Наполи

6₽12₽

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Узнать о продукте на ufs.com

https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D0%BF%D1%80%D0%BE%D1%84%D0%B5%D1%81%D1%81%D0%B8%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D0%B5-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D0%B8-knorr.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BF%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%B2%D1%8B%D0%B5-%D0%BA%D0%BE%D1%82%D0%BB%D0%B5%D1%82%D1%8B-%D0%B8%D0%B7-%D0%B8%D0%BD%D0%B4%D0%B5%D0%B9%D0%BA%D0%B8-%D1%81-%D0%B3%D1%80%D0%B8%D0%B1%D0%BD%D1%8B%D0%BC-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%BC-%D0%B8-%D0%BA%D0%B0%D0%B1%D0%B0%D1%87%D0%BA%D0%B0%D0%BC%D0%B8-R0083489.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BC%D0%B8%D1%82-%D0%B1%D0%BE%D0%BB%D0%BB%D1%8B-%D1%81-%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D0%BB%D0%B8-%D1%81-%D0%B1%D0%B8%D1%82%D0%BE%D1%87%D0%BA%D0%BE%D0%BC-R90012005.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-%D0%B4%D0%BB%D1%8F-%D1%84%D0%B0%D1%80%D1%88%D0%B0-%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%8F-%D1%81%D0%BC%D0%B5%D1%81%D1%8C-2-3-%D0%BA%D0%B3--12-RU-1044073.html


р
е

ж
ь

 к
о

с
ты

, а
 н

е
 к

ач
е

с
тв

о
  /

  р
е

ж
ь

 к
о

с
ты

, а
 н

е
 к

ач
е

с
тв

о

Кукурузный крахмал 
Mondamin – это 100% 
натуральный кукуруз-
ный крахмал, который 
не содержит глютен, 
улучшает текстуру 
блюд, не влияет на их 
вкус и цвет.

Загущает супы и соу-
сы, добавляет блеск, 
сохраняя характер-
ный вкус блюд.

Делает выпечку  
воздушной  
и пышной.

Подходит для приготов-
ления киселей, пудингов, 
муссов, рахат-лукума.

Идеален для загущения 
соусов и в качестве  
панировки для блюд  
азиатской кухни.

• Соусы не пригорают, 
получаются с первого раза.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовые блюда можно 

замораживать.

Гарантированный результат:

• Идеальная стабильная текстура блюд 
каждый раз.

• Не образует комков, не пригорает, 
имеет нейтральные вкус и цвет.

• Загущает супы и соусы, в том числе 
ягодные, не изменяет их вкус, сохраня-
ет яркий цвет, добавляет блеск.

• Многофункциональность: за-
гущает супы и соусы, улучша-
ет текстуру выпечки, подходит 
для приготовления десертов, 
используется в качестве пани-
ровки.

• Сохраняет вкус и текстуру блюд 
после заморозки, дефростации 
и повторного разогрева.

• Гарантированный стабильный 
результат.

Выгода

Салат с тунцом 
и пастой

Чизкейк с ягодным 
соусом

Суп-пюре из 
брокколи

Курица в кисло-
сладком соусе

Многофункциональность применения Сокращение
отходов

MONDAMIN 
Кукурузный 
крахмал
(3 кг)
Это профессиональный загуститель 
с нейтральным вкусом для создания 
блюд с идеальной текстурой 
и безупречным внешним видом.

Функцио-
нальность

Сравнение
с другим 
крахмалом

Низкая стоимость на порцию

 3₽ 2₽  5₽0,5₽

Другой 
крахмал

*художественная иллюстрация

Узнать о продукте на ufs.com

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/mondamin-%D0%BA%D1%83%D0%BA%D1%83%D1%80%D1%83%D0%B7%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D1%80%D0%B0%D1%85%D0%BC%D0%B0%D0%BB-3%D0%BA%D0%B3--12-RU-1219543.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%81%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D1%82-%D1%81-%D1%82%D1%83%D0%BD%D1%86%D0%BE%D0%BC-%D0%B8-%D0%BF%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%BE%D0%B9-R0083318.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%81%D1%83%D0%BF-%D0%BF%D1%8E%D1%80%D0%B5-%D0%B8%D0%B7-%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%BA%D0%BA%D0%BE%D0%BB%D0%B8-R90010250.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D0%B0-%D0%B2-%D0%BA%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE-%D1%81%D0%BB%D0%B0%D0%B4%D0%BA%D0%BE%D0%BC-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%B5-R0075485.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%87%D0%B8%D0%B7%D0%BA%D0%B5%D0%B9%D0%BA-%D1%81-%D1%8F%D0%B3%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D1%8B%D0%BC-%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81%D0%BE%D0%BC-R90010227.html
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Это 100% натуральный картофель 
и многофункциональный ингредиент 
для приготовления различных блюд.

Узнать о линейке продуктов на ufs.com

Картофельные  
хлопья 5 кг

Картофельные  
хлопья 15 кг

Knorr Professional 
Картофельные хлопья – идеаль-
ный гарнир и основа для раз-
личных изделий из картофеля: 
запеканок, начинки для пирож-
ков, вареников, пиццы. Улучшает 
вкус и текстуру булочек, вафель, 
хлеба. Служит загустителем для 
супов-пюре и рагу.

Гарантированный результат:

• Стабильный результат каждый раз 
вне зависимости от сезона.

• Упрощает процесс приготовления блюд, 
обеспечивает постоянный результат.

• Сокращает количество операций 
в процессе приготовления.

• Отсутствуют отходы и списания.

• Многофункциональный 
ингредиент для различных блюд.

• Картофельная масса и готовые 
изделия сохраняют стабильный 
вкус и внешний вид даже 
после заморозки, дефростации 
и повторного разогрева.

• Стабильное качество и 
консистенция блюд на мармите.

Выгода

Функцио-
нальность

Сравнение
с приготовлением 
из-под ножа

Картофельное 
пюре из-под 
ножа

*художественная иллюстрация

• Времени: картофельное пюре или пост-
ная картофельная масса готова за 5 минут.

• Трудозатрат: не требуется дополни-
тельной обработки картофеля.

• Базовых ингредиентов: для приготов-
ления идеального картофельного пюре 
требуются только Картофельные хло-
пья Knorr Professional, вода, молоко 
и сливочное масло.

Экономия
• В отличие от обычного картофе-

ля с Картофельными хлопьями 
Knorr Professional нет никаких 
отходов, связанных с обработкой 
и хранением.

• Удобные условия хранения сухого 
продукта.

• Перерабатываемая упаковка.
• Готовое картофельное пюре 

и постную картофельную массу 
можно замораживать.

Сокращение
отходов

Низкая стоимость на порциюНизкая стоимость на порцию

Бефстроганов 
с картофельным 
пюре

Пастуший пирог Фрикасе 
с картофельными 
вафлями

Суп-пюре 
из тыквы

3₽ 4₽ 1₽12₽

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

Технологическая карта
Узнать больше

37 кг
картофель-
ного пюре

5 кг

Knorr Professional 
Картофельные 
хлопья (5 кг)

Узнать о продукте на ufs.com

https://www.unileverfoodsolutions.ru/products/%D0%BA%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%BE%D1%84%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D0%B5-%D1%85%D0%BB%D0%BE%D0%BF%D1%8C%D1%8F-knorr.html?page=0
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%B1%D0%B5%D1%84%D1%81%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%B2-%D1%81-%D0%BA%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%BE%D1%84%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D0%BC-%D0%BF%D1%8E%D1%80%D0%B5-R0083484.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D0%BF%D0%B0%D1%81%D1%82%D1%83%D1%88%D0%B8%D0%B9-%D0%BF%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B3-R0075992.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%84%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%B0%D1%81%D0%B5-%D0%B8%D0%B7-%D0%BA%D1%83%D1%80%D0%B8%D1%86%D1%8B-%D1%81-%D0%BA%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%BE%D1%84%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D0%BC%D0%B8-%D0%B2%D0%B0%D1%84%D0%BB%D1%8F%D0%BC%D0%B8-R90012199.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/recipe/%D1%81%D1%83%D0%BF-%D0%BF%D1%8E%D1%80%D0%B5-%D0%B8%D0%B7-%D1%82%D1%8B%D0%BA%D0%B2%D1%8B-R0075997.html
https://www.unileverfoodsolutions.ru/product/knorr-professional-%D0%BA%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%BE%D1%84%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D0%B5-%D1%85%D0%BB%D0%BE%D0%BF%D1%8C%D1%8F-5%D0%BA%D0%B3--12-RU-1219664.html

